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Ogloszenie nr 510184571-N-2019 z dnia 04-09-2019 r.

Namyslowskie Centrum Zdrowia Spotka Akcyjna: Przygotowywanie, dostarczanie i
przekazywanie positkow na oddzialy szpitalne (do kuchenek oddzialowych) oraz odbior odpadow
pokonsumpcyjnych.

OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA - Uslugi

Zamieszczanie ogloszenia:
obowigzkowe

Ogloszenie dotyczy:
zamoOwienia publicznego

Zamowienie dotyczy projektu lub programu wspolfinansowanego ze srodkow Unii Europejskiej
nie

Zamowienie bylo przedmiotem ogloszenia w Biuletynie Zamowien Publicznych:
tak
Numer ogloszenia: 585325-N-2019

Ogloszenie o zmianie ogloszenia zostalo zamieszczone w Biuletynie Zamowien Publicznych:
nie

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

I. 1) NAZWA 1 ADRES:
Namystowskie Centrum Zdrowia Spotka Akcyjna, Krajowy numer identyfikacyjny
16021646300000, ul. ul. Olesnicka 4, 46-100 Namystow, woj. opolskie, panstwo Polska, tel. 77
40 40 248, e-mail sekretariat@zoznamyslow.pl, faks 77 40 40 250.
Adres strony internetowej (url): www.namyslow.pl

1.2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO:
Podmiot prawa publicznego

SEKCJA I1: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) Nazwa nadana zamowieniu przez zamawiajgcego:
Przygotowywanie, dostarczanie i przekazywanie positkow na oddzialy szpitalne (do kuchenek
oddzialowych) oraz odbior odpadéw pokonsumpcyjnych.
Numer referencyjny(jezeli dotyczy):
1ZM.1.272.16.2019.MA.
I1.2) Rodzaj zamowienia:
Ustugi
I1.3) Kroétki opis przedmiotu zaméwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub robot
budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan ) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego - okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty
budowlane:
1. Przedmiotem zamowienia jest przygotowywanie, dostarczanie i przekazywanie na oddzia-ty
szpitalne (do kuchenek oddziatowych) positkow oraz odbioér odpaddéw pokonsumpcyj-nych
bezposrednio po positkach. 2. Srednia dzienna ilo$¢ pacjentow - 90 0séb (+/- 10%). Wskazana
ponizej ilos¢ positkow ma charakter wytacznie szacunkowy, a rzeczywista ilos¢ w ramach
zamowienia wynika¢ bedzie z biezacych potrzeb szpitala. 3. Positki zamawiane beda w
nastepujacy sposob: - §niadania — dnia poprzedniego do godz. 13:30, korekta do 8:30, - obiad —
tego samego dnia o 8.30, korekta do 10:30, - kolacja — tego samego dnia o 10:30, korekta do
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13:30. 4. Oddziaty szpitalne: - oddziat medycyny paliatywnej (hospicjum) — parter, - oddziat
chirurgiczny ( I pietro), - oddziat urologiczny ( I pigtro), - ZOL (II pigtro), - oddziat wewnetrzny
(IT pietro), - oddziat ginekologiczno—potozniczy (III pigtro), - oddziat dziecigcy (I1I pigtro). 5.
Jeden osobodzien zywienia sktada si¢ ze $§niadania, obiadu i kolacji: - $niadanie - godz. 08:00, -
obiad - godz. 12:30, - kolacja - godz. 16:00. 6. Positki nalezy dostarcza¢ punktualnie. 7. Racje
pokarmowe, ich warto$¢ kaloryczng i zawarto$¢ sktadnikéw odzywczych okreslaja aktualne
wytyczne Instytutu Zywnosci i Zywienia. W sporzadzaniu positkow nalezy uwzgledni¢
powszechnie stosowane diety w szpitalach z uwzglednieniem: - Diety podstawowej (og6lnej). -
Diety tatwostrawnej (lekkostrawnej). - Diety fatwostrawnej z ograniczeniem ttuszczu
(watrobowej). - Diety latwostrawnej z ograniczeniem substancji pobudzajacych wydzielanie
soku zoladkowego (wrzodowej). - Diety z ograniczeniem weglowodandéw tatwo przyswajanych
(cukrzycowej). - Diety ubogo resztkowej. - Diety bogato biatkowej (wysokoenergetycznej). -
Diety dla os6b w wieku wczesno i1 p6zno starczym leczonych onkologicznie. - Diety matego
dziecka. - Diety o zmienionej konsystencji (papkowatej). 8. KAZDA DIETA POWINNA MIEC
MOZLIWOSC PODANIA W POSTACI PAPKI. 9. Wspélny Stownik Zamoéwien (CPV)
Gltowny kod CPV: 15894220-9 (Positki szpitalne). Dodatkowe kody CPV: 55321000-6 (Ustugi
przygotowywania positkow). 55520000-1 (Ustugi dostarczania positkéw). 10. Nie dopuszcza sie
sktadania ofert czesciowych. Oferty, ktore nie beda obejmowaty wszystkich elementow
sktadowych przedmiotu zamdwienia zostang odrzucone. 10. Zamawiajacy nie dopuszcza
mozliwosci sktadania ofert wariantowych. 11. Zamawiajacy nie przewiduje mozliwosci
udzielenia zamowien, o ktorych mowa w art. 67 ust. 1 pkt 6/7 ustawy. 12. Zamawiajacy
dopuszcza mozliwo$¢ powierzenia Podwykonawcy lub Podwykonawcom wykonanie czesci
zamoOwienia, co nie zwalnia Wykonawcy z odpowiedzialno$ci za nalezyte wykonanie tego
zamoOwienia. 13. Zamawiajacy zgodnie z art. 36b ustawy zada podania przez Wykonawce w
formularzu oferty czes$ci zamoéwienia, ktorych wykonanie zamierza powierzy¢ Podwykonawcom
1 podania ich nazw (firm). Powierzenie wykonania czg¢$ci przedmiotu zamowienia
Podwykonawcy lub Podwykonawcom wymaga zawarcia umowy o podwykonawstwo, przez
ktora nalezy rozumie¢ umowe w formie pisemnej o charakterze odplatnym, ktorej przedmiotem
sa dostawy lub ustugi stanowigce czg$¢ zamowienia publicznego, zawartg pomi¢dzy wybranym
przez Zamawiajacego Wykonawcg a innym podmiotem (Podwyko-nawca). 14. Dodatkowo w
przypadku gdy Wykonawca korzysta z podwykonawcdw, na ktorych zaso-by powotuje si¢ na
zasadach okreslonych w art. 22a ustawy, w celu wykazania spelnienia warunkéw udziatu w
postepowaniu okreslonych w SIWZ, o ktérych mowa w art. 22 ust. 1 ustawy zobowigzany jest w
przypadku zmiany lub rezygnacji z podwykonawcy wykaza¢ Zamawiajacemu, ze proponowany
inny podwykonawca lub wykonawca samo-dzielnie spetnia je w stopniu nie mniejszym niz
podwykonaweca na ktérego zasoby Wykonawca powotywatl si¢ w trakcie postgpowania o
udzielenia zamowienia. 15. Powierzenie wykonania czgsci zamowienia podwykonawcom nie
zwalnia wykonawcy z odpowiedzialno$ci za nalezyte wykonanie zamowienia. 16. W przypadku,
gdy Wykonawca nie zamierza wykonywa¢ zamowienia przy udziale podwykonawcow, nalezy
wpisa¢ w formularzu ,,nie dotyczy” lub inne sformutowanie. Jezeli Wykonawca zostawi ten
punkt formularza nie wypeliony Zamawiajacy uzna, iz zamowienie zostanie wykonane sitami
wlasnymi, bez udziatu podwykonawcy. 17. Informacja o mozliwos$ci udzielenia zaliczki na
poczet wykonania zamowienia na podsta-wie art. 151a ustawy: Zamawiajacy nie przewiduje
mozliwos$ci udzielenia zaliczki na poczet wykonania zamowienia. 18. Wykonawca zobowigzany
jest zrealizowa¢ zamowienie na zasadach 1 warunkach opisanych w SIWZ i ofercie. 19. Miejsce
realizacji zamowienia: Teren dziatania Wykonawcy, siedziba Zamawiajacego - kuchenki
oddzialowe. 20. Do obowiazkéw Wykonawcy nalezato bedzie: 1) Sporzadzanie positkow w
ilosciach wynikajacych z liczby hospitalizowanych pacjen-tow, z uwzglednieniem zalecen
dietetycznych. 2) Dostarczanie positkow we wszystkie dni tygodnia zgodnie z ustalonym
harmonogra-mem. 3) Do $niadania i kolacji dostarczanie kazdorazowo goracej herbaty, zar6wno
stodkiej jak i gorzkiej w ilosci niezbgdnej do zaspokojenia potrzeb pacjentdéw Zamawiajacego,
niezaleznie od napojoéw przewidzianych jadtospisem. 4) Dostarczenie positkow do kuchenek
oddziatowych Zamawiajacego. 5) Odbior wszelkich odpadéw pokonsumpcyjnych i ich
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zagospodarowanie we wlasnym zakresie. 6) Przestrzeganie jadtospiséw stanowigcych zalaczniki
nr 2 do SIWZ (dieta podstawo-wa, tatwostrawna, wrzodowa, watrobowa, cukrzycowa,
ubogoresztkowa, wysokoener-getyczna, niskobiatkowa, 0sob starszych, matego dziecka). 7)
Zmiany w jadtospisie beda wymagane w okresie: - Swigt Bozego Narodzenia i Wielkanocy -
wowczas Wykonawca ma obowigzek przygotowac positki o charakterze $wigtecznym z
zachowaniem tradycyjnych potraw. - Zmiany por roku - wéwczas Wykonawca w jadtospisie ma
obowigzek uwzgledni¢ warzywa i owoce sezonowe. 8) W przypadku, kiedy Inspekcja Sanitarna
podczas czynnosci kontrolnych stwierdzi btedy w jadlospisach, woéwczas Wykonawca we
wspoétudziale z Zamawiajacym po-nownie zweryfikuja jadlospisy i w razie potrzeby dostosuje je
do zalecen pokontrol-nych. 9) Kazda zmiana w przygotowanych jadlospisach bedzie wymagata
obustronnych uzgodnien i zatwierdzenia przez Zamawiajacego. 21. Wykonawca zobowigzany
bedzie do: 1) Uzywania naczyn do transportu positkow, w ktorych pakowana bedzie Zzywnosé,
czys-tych, bez uszkodzen mechanicznych, mogacych przyczynic¢ si¢ do zagrozenia epide-
miologicznego. 2) Stosowania pojemnikoéw i termosoéw zamykanych szczelnie, tak by podczas
transportu positki w formie pltynnej nie ulegaty rozlaniu. 3) Przygotowywania positkow z
naturalnych produktéw metoda tradycyjna bez uzywania produktéw typu instant oraz gotowych
produktow (np. pierogi mrozone, klopsy, go-tabki, kluski, czy puree itp.). 4) Stosowania do
smarowania pieczywa produktow zawierajacych minimum 82% ttusz-czu, przy czym tluszcz
palmowy jest wykluczony. 5) Przygotowywania produktéw smazonych na wysokiej jakosci
oleju o wysokiej tempe-raturze dymienia (olej rzepakowy o obnizonej zawartosci kwasu
erukowego). 6) Stosowania si¢ do zalecen, zawartych w jadtospisach (przyprawianie, gotowanie,
du-szenie, itp.). 7) Zabielanie potraw, jogurtem naturalnym o zawartosci 2% tluszczu. 8)
Podawania do obiadéw §wiezych warzyw w sezonie, poza sezonem mogg by¢ produk-ty
konserwowe i mrozone. 9) Podawania co najmniej jeden raz w tygodniu potraw z ryb. 10)
Podawania cytryny do herbaty dla pacjentéw ZOL i Hospicjum — kazdorazowo. 11)
Zapewnienia sosu do drugiego dania dla pacjentow ZOL i Hospicjum — kazdorazowo. 12)
Podawania w okresie §wigt Wielkanocy, Bozego Narodzenia i Nowego Roku positkéw o
tradycyjnym $wigtecznym charakterze. 13) Dostarczania positkow, ktdre powinny posiadac
temperatury: - gorgce zupy minimum 750 C, - gorace drugie dania i inne gorgce positki
minimum 620 C, - gorace napoje minimum 800 C, - suréwki i satatki maksimum 4 do 100 C.
14) Zapewnienia pojemnikéw zamykanych, stuzacych do transportu odpadéw pokon-
sumpcyjnych, w ilosci zgodnej z rzeczywistymi potrzebami, przy czym utrzymanie ich w
czystosci 1 we wlasciwym stanie technicznym spoczywac bgdzie na Wykonawcy. 15)
Przygotowywania positkow zgodnie z obowigzujacymi normami zywieniowymi wg Instytutu
Zywienia i Zywnosci, jak rowniez przepisami prawa w zakresie higieny zy-wienia, oraz z
uwzglednieniem potrzeb Zamawiajacego. 16) Przechowywania probek zywnosciowych zgodnie
z obowigzujacymi przepisami. 17) Wskazania miejsca przygotowywania positkow w ofercie. 18)
Poddawania si¢ kontroli organdw Inspekcji Sanitarnej. 19) Dowozenia przygotowanych
positkéw 3 razy dziennie ($niadanie, obiad, kolacja), w oznakowanych pojemnikach, opisanych
nazwg oddziatu, nazwa diety oraz liczbg porcji, odrgbnie dla kazdego oddziatu. 20)
Natychmiastowej wymiany dostarczonych positkdw nie spetniajacych wymagan, nie poézniej niz
w ciggu 90 min. od powiadomienia Wykonawcy telefonicznie i faksem. Zamawiajacy dopuszcza
mozliwo$¢ pozostawienia w depozycie gotowych positkow, oryginalnie zapakowanych z
widoczng datg waznosci (masto, chleb, dzem, stoik z pulpetami, paréwki, itp.) oraz uzupetnianie
depozytu i wymiana produktow starych na §wieze. 21) Dostarczenia nieodptatnie dodatkowej
porcji positku dla upowaznionego pracownika Zamawiajacego w celu oceny gramatury,
temperatury i walorow organoleptycznych positku. 22.Pozostate wymagania od Wykonawcy: 1)
Pracownik / pracownicy/ kierowca Wykonawcy zajmujacy si¢ realizacja ustugi w NCZ S.A.
muszg posiada¢ ubrania ochronne zgodnie z obowigzujacymi przepisami, oraz aktualne badania
sanitarno—epidemiologiczne, dopuszczajace do kontaktu z ZywnoS$cia. 2) Wykonawca
gwarantuje wykonanie przedmiotu zamowienia przez wystarczajacg ilos¢ osob posiadajacych
niezbe¢dne kwalifikacje w tym, przynajmniej jednej osoby posiadajacej kwalifikacje dietetyka. 3)
Wykonawca zobowigzuje si¢ na koszt wlasny dostarczy¢ naczynia jednorazowe dla pacjentow
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izolowanych. Przewidywana ilo$¢ pacjentow izolowanych w roku to od 5 do 15 oséb
przebywajacych w szpitalu okoto 5 dni. 4) Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarczy¢ termometr
zanurzeniowy do pomiaru cieploty positkéw do dyspozycji osoby nadzorujacej realizacje
przedmiotu umowy ze strony Zamawiajacego. 5) Wykonawca zobowigzany jest do posiadania
wlasnego wozka do przewozu termoséw z positkami 1 napojami do kuchenek oddzialowych
(Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ przechowania wozka Wykonawcy). 6) Wykonawca we
wlasnym zakresie zapewni odbior brudnych termoséw 1 pojemnikéw po positkach i utrzyma je w
nalezytej czystosci. 7) Wykonawca we wlasnym zakresie zapewni nadzoér nad pozostawionymi
pojemnikami. 23. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do regularnej kontroli gramatury,
kalorycznosci, war-tosci odzywczej dostarczonych positkow 1 waloréw organoleptycznych oraz
estetyki podania. 24. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do ztozenia reklamacji na wykonang
ustuge po stwierdzeniu, ze dostarczony positek lub positki nie spelniajag wymaganych
parametrow ilosciowych 1 jakosciowych. 25. Wszystkie niezgodnosci i braki w realizacji ustugi
Zamawiajacy wpisuje do ,,Protokotu wadliwych dostaw.....” . 26. W rejestrze odnotowuje si¢
date 1 godzing zgtoszenia Wykonawcy tej informacji. 27. W szczeg6lno$ci niezgodnosci
dotyczy¢ moga: - réznicy pomiegdzy liczbg lub rodzajem diet lub dostarczonych positkow, -
dostarczenia positku niepetnego (brak sktadnika positku lub jego czg¢sci), - opdznienie w
dostawie positkow, - dostawy positkow w brudnych opakowaniach, - zanizeniu gramatury
potraw wchodzacych w sktad positku, - dostarczenia positkow o nieprawidlowej temperaturze, -
inne razace naruszenia. 28. Po zgloszeniu Wykonawcy niezgodnos$ci w trybie okre§lonym w pkt.
31, jest on zobowig-zany do ich usunigcia, w szczeg6lnosci poprzez wymiane positkow, badz
potraw, ktorych dotycza zgloszone niezgodnosci. Usunigcie niezgodnos$ci przez Wykonawce
odnotowuje si¢ w rejestrze niezgodnosci, z podaniem godziny jej usunigcia. 29. W przypadku
braku wykonania przez Wykonawce usunigcia niezgodnosci, Wykonawca zaptaci
Zamawiajacemu kare umowng — zgodnie z zapisami w umowie. 30. Na koniec kazdego miesigca
Wykonaweca sporzadzi zestawienie z wykonanej ustugi z podziatem na ilo$¢ positkow na
$niadanie, obiad i kolacj¢ dostarczonych na dany oddziat w celu weryfikacji z zestawieniem
Zamawiajacego, przed wystawieniem faktury.

I1.4) Informacja o cz¢Sciach zamowienia:

Zamowienie bylo podzielone na cze¢sci:
nie

I1.5) Gléwny Kod CPV: 15894220-9

Dodatkowe kody CPV: 55321000-6, 55520000-1

SEKCJA I1I: PROCEDURA

I11.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA
Przetarg nieograniczony

I11.2) Ogloszenie dotyczy zakonczenia dynamicznego systemu zakupow
nie

I11.3) Informacje dodatkowe:

SEKCJA 1V: UDZIELENIE ZAMOWIENIA

NAZWA: Przygotowywanie, dostarczanie i przekazywanie
positkoéw na oddziaty szpitalne (do kuchenek
oddziatowych) oraz odbior odpadéw pokonsumpcyjnych.

IV.1) DATA UDZIELENIA ZAMOWIENIA: 27/08/2019
IV.2) Calkowita warto$¢ zamowienia

Wartos¢ bez VAT 459900.00

Waluta PLN
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IV.3) INFORMACJE O OFERTACH
Liczba otrzymanych ofert: 1
w tym:
liczba otrzymanych ofert od matych i §rednich przedsigbiorstw: 1
liczba otrzymanych ofert od wykonawcow z innych panstw cztonkowskich Unii Europejskie;j:
0
liczba otrzymanych ofert od wykonawcow z panstw niebedacych cztonkami Unii Europejskiej:
0
liczba ofert otrzymanych drogg elektroniczng: 0
IV.4) LICZBA ODRZUCONYCH OFERT: 0
IV.5) NAZWA I ADRES WYKONAWCY, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA
Zamowienie zostato udzielone wykonawcom wspdlnie ubiegajacym si¢ o udzielenie:
nie

Nazwa wykonawcy: ECO-Catering Spotka z ograniczong odpowiedzialno$cig Spotka
komandytowa

Email wykonawcy:

Adres pocztowy: ul. Pryzmaty 15,

Kod pocztowy: 02-226

Miegjscowos¢: Warszawa

Kraj/woj.: mazowieckie

Wykonawca jest matym/$rednim przedsigbiorca:
tak
Wykonawca pochodzi z innego panstwa cztonkowskiego Unii Europejskie;j:
nie
Wykonawca pochodzi z innego panstwa nie bedacego czlonkiem Unii Europejskie;:
nie
IV.6) INFORMACJA O CENIE WYBRANEJ OFERTY/ WARTOSCI ZAWARTEJ
UMOWY ORAZ O OFERTACH Z NAJNIZSZA I NAJWYZSZA CENA/KOSZTEM
Cena wybranej oferty/wartos¢ umowy 577831.50
Oferta z najnizsza ceng/kosztem 577831.50
Oferta z najwyzsza cena/kosztem 577831.50
Waluta: PLN
IV.7) Informacje na temat podwykonawstwa
Wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czes$ci zamdwienia
podwykonawcy/podwykonawcom
nie

Warto$¢ lub procentowa czg$¢ zamowienia, jaka zostanie powierzona podwykonawcy lub
podwykonawcom:
IV.8) Informacje dodatkowe:

IV.9) UZASADNIENIE UDZIELENIA ZAMOWIENIA W TRYBIE NEGOCJACJI BEZ
OGLOSZENIA, ZAMOWIENIA Z WOLNEJ REKI ALBO ZAPYTANIA O CENE

1V.9.1) Podstawa prawna
Postgpowanie prowadzone jest w trybie na podstawie art. ustawy Pzp.

1V.9.2) Uzasadnienie wyboru trybu
Nalezy poda¢ uzasadnienie faktyczne i prawne wyboru trybu oraz wyjasni¢, dlaczego
udzielenie zamowienia jest zgodne z przepisami.
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